Du kan få färskt kött direkt från Rheum-gårdarna!

Beställning av kalv- och lammlådor från Rheum 

I mån av tillgång på slaktdjur går det bra att beställa köttlådor av både lamm och kalv från Rheum. 

Djuren slaktas på det lilla KRAV-godkända slakteriet i Stigtomta. Styckningen görs på slakteriet efter kundens önskemål och lådorna är normalt klara för leverans på torsdagar. 

Till kunder i Stockholm levereras lådorna till Cajsa Warg på Renstiernas gata 20 eller St:Eriksplan på torsdagar efter kl 16.00, O.B.S. måste hämtas ut samma dag innan klockan 20.00 

För kunder i Sörmland gör vi upp från fall till fall hur leveransen skall ske.

Vid eventuella frågor eller frågetecken när det gäller er leverans - ring till den uppfödare som levererat köttet, tel.nr står på följesedeln som medföljer varje låda. 

Lammlåda 

Ett helt lamm har en slaktvikt på 16 - 24 kg. inklusive ben, ett ½ lamm väger då hälften så mycket. 
Minsta beställningsmängd är ½ lamm.
Om man beställer ett helt lamm kan man välja att få hel sadel och rygg eller kotletter, vid beställning av ett ½ lamm kan man bara få kotletter annars blir det en ojämn fördelning i köttlådorna. 

Lammen levereras packade i kartong med en insatspåse av plast. 

Lammstyckning enligt följande: (alla detaljer med ben.) 

Stek (låret) hel utan lägg eller skivad med ben

Fiol (låret) hel med läggen kvar
Sadel hel (endast vid beställning av helt lamm) eller kotletter
Rygg hel (endast vid beställning av helt lamm) eller kotletter 
Hals hel eller med knäckta ben
Bog hel eller skivad med ben 
Slaksida hel eller med knäckta ben
Bringa (revben) hel eller med knäckta ben
Lägg hel eller med knäckta ben

Mot ett pristillägg kan man även få färsstyckning, då mals köttet från rygg, hals, slaksida och bringa. Lådan kommer då att väga något mindre än vad som står på följesedeln eftersom en del ben går bort vid färsstyckningen.

För förfrågningar om aktuella priser, tillgång och beställning kontakta Rheums samordnare för lamm: 
Anna Brodén 070-2889 826, mejl: osvreta@telia.com eller
Kerstin Dumky 070-3237709, mejl: k.m.dumky@flen.mail.telia.com

Kalvlåda
Slaktvikten (dvs. vikten av slaktkroppen när den är uttagen, flådd och utan huvud och fötter) är för en hel mellankalv ca 100-170 kg

Minsta beställningsmängd är en 1/4 kalv vilket innebär en vikt inkl. ben på ca 25-40 kg. Nettovikt (det som finns i lådan) är ca 15-30 kg beroende på stycknings önskemål. 

Man betalar för s.k. helfallsvikt d.v.s. för den vikt slaktkroppen har med ben. Många av styckningsdetaljerna är benfria. Om man önskar kan man få benen också. 

Alla bitar levereras märkta och är packade i kartong med insatspåse av plast.

De här styckningsdetaljerna finns i kalvköttlådorna:

 Filé 

 Kotlett m.b. (med ben) alternativt Biff b.f. (benfri)
 Entrecote b.f. 

 Innanlår b.f.

 Rostbiff b.f.

 Fransyska b.f.

Ytterlår+rulle b.f.

 Hals skivor

 Rygg skivor

 Bringa skivor

 Bog skivor

 Lägg fram+bak skivor

 Övrigt småkött som färs

 Sopp/Fondben (om så önskas) 

 
För förfrågningar om aktuella priser, tillgång och beställning kontakta Rheums samordnare för kalv: Anna Brodén tel. 0155-590 25, e-post: osvreta@telia.com

